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Maharetli Ellerden
Gelen Lezzet

Beslenmenin énemini her daim akilda tutarak,
dogal ve guvenilir gidalart ézgln recetelerle
lezzetli Grtnlerde bulusturuyoruz. Urin menumduiz
gida alaninda uzman ve son gelismeleri
yakindan takip eden kadromuz tarafindan
hazirlanmaktadir. Urdnlerimizin lezzetli, katkisiz,
koruyucusuz ve gida hijyenine uygun olmasi bizi
tercih edilen bir tedarik¢i yapiyor ve bu ¢izgide

faaliyetimizi surdirmeye devam ediyoruz.

Dtge flinskes

Bilge Altinmakas Ozgenoglu

— Kimya YUksek Muhendisi
3 Gida Hijyen Uzman



Hakkimizda

Biz Kimiz ?

Bilge Ciftligi Gida Uranleri Sanayi ve Ticaret Limited Sirketi, gida sektérinde uzun yillara dayanan tecrtbesiyle Kimya
Yuksek Muhendisi ve Gida Hijyen Uzmani Bilge Altinmakas Ozgenoglu tarafindan 2015 yiinda kuruldu. Bilge Ciftligi,
kacuk isletmelere dran tedarigi yaparak baslayan yolculuguna, dev gida firmalarina hizmet vererek devam etmenin
gururunu yasltyor. Firma ve kurumiara her daim kaliteli, dogal ve glivenli malzemelerin kuilaniidigi, 6zgun regetelerle
hazirladigi Sandvig, Unlu Mamduller ve Atistirmalik Grtnlerini sunan Bilge Ciftligi tretimlerini izmir'de Bornova-igikkent
mevkinde konumlanan dretim alaninda gergeklestiriyor ve merkez izmir olmak Uzere tdm Tuarkiye'ye satisini
gergeklestiriyor. Bilge Ciftligi'nin hizmet verdigi firmalar arasinda trend yaratan kafeler ve tglincl nesil kahvecilerin
yani sira kantinler, catering firmalari ve restoran hari¢ igletmeler yer aliyor. Lezzetli menllerinde yer alan Soguk
Sandvig, Donuk Sandvig, Kasa Onu Atistirmaiikiar, Sagihikli Atigtirmailiklar, Donuk Berliner, Donut, Pastalarin Gretimi ve

satigi Bilge Ciftligi tarafindan gergeklegtiriliyor.

Acildigr gunden bu yana, Bilge Ciftligi'nin gida alanindaki

basarisi ve emegi t¢ édul ile taglandiriidl. Bilge Ciftligi'nin

ambalajlar, 2015te Packaging of The World'un web sitesi
Uzerinden yayinlayarak tim ddnyayla paylastigi, éne ¢ikan
ambalajlara sahip uluslararas: firmalar seckisinde yer aldi.
Ardindan, Bilge Ciftligi 2016'da Capital ve Ekonomist ‘
dergilerinin duzenledigi “Anadolu Markalari” yarismasinda .
“Kaguk Igletmeler” kategorisinde Birincilik Odult  kazand. A
2017'de kurucumuz Bilge Altinmakas Ozgenoglu, Facebook

She Means Business kapsaminda en basarili 20 Kadin y

Girisimci'den biri secildi.

Neden Biz ?

Bilge Ciftiigi dogal, erisilebilir, cevreye duyarl, 6zgtin olma dederleri tizerine kurulmustur. izmir'de gida sektérinde 6nct
olarak konumianan Bilge Ciftligi, firmalara &zel butik dretimleriyle, ihtiyaca &zel calismasiyla rakiplerinden
ayriimaktadir. Musterileriyle empati becerisini kullanarak, noktaya 6zel is anlayigiyla hizmet vermektedir. Ayrica, Bilge
Ciftligi gida alaninda hammadde kalitesinden 6din vermemektedir. Gida saghgi alaninda uzmandir ve hammaddeye
erisimi kuvvetlidir. Firma ayni zamanda sosyal sorumiuluk projelerine 6nem vermektedir. Bu igbirlikleri arasinda KiTVAK
(kemik iligi Transplantasyon ve Onkoloji Merkezi Kurma ve Gelistirme Vakfi) ve e-ticaret web sitesi Uzerinden
gerceklesen Ustu Kaisin Projesi yer almaktadir. Bilge Ciftligi, logosundaki Baykus'un simgeledigi gibi Gida iginde
Bilge‘dir.



Uriinlerimiz

www.bilgeciftligi.com






Haghagli 4 Peynirli Bagel Sandvic

Hashash Bagel, Taze Peynir, Kasar Peyniri, Cheddarh Peynir, Cegil Peyniri

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindlkten sonra
+2°C ile +4°C'de 48 saattir.

Tercihen endustriyel hizl pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndir. . L .
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir. Gramaj: 125 ¢ Koliici adet: 12
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3 Peynirli Bagel Sandvic

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozindr.
Coztinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.

@ Gramaj: 115 g @ Koli ici adet: 12

4 Peynirli Eksi Mayal
Tahilli Cabata

Eksi Mayali Cabata, Taze Peynir, Kasar Peyniri,Cheddarll Peynir

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coziindlikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Tercihen end(striyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢oziinr.
Coztinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmaldir.

@ Gramaj: 140 g @ Koli ici adet: 10

Ezine Peynirli Eksi Mayal
Tahilli Cabata

Eksi Mayali Cabata, Ezine Peyniri,Kuru Domates Ezmeli Sos

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. C6ztindlkten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Tercihen endUstriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
Coztinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.

@ Gramaj: 155 g @ Koli ici adet: 10

Bilge Ciftligi 2025 @ ‘



Kagarli Salamli Kumru

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coziindlikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUn(ir. N A .
Cozunme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir. @ Gramaj: 134 g @ Koliici adet: 12
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Peynirli Bazlama

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
Coztinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.

@ Gramaj: 101 g @ Koli ici adet: 15

Karigik Bazlama
Baziama Ekmegi, Kasar Peyniri, Pilic Salam,Pili¢c Sucuk

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Coztindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUn(ir. ) L .
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir. Gramaj: 121 g Koliici adet: 15

Dana Jambonlu Cheddarh
Hashagli Cabata Sandvic

Hashash Eksi Mayali Cabata, Dana Jambon, Cheddarli Peynir, Et Sosu

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Céztindtkten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozindr.
Coztinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.




Dana Jambonlu Cheddarlh
Hasghagli Cabata Maxi Sandvig

Hashasl Eksi Mayalt Cabata, Dana Jambon, Cheddarlh Peynir, Et Sosu

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. C6zindUkten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUn(r. . . X
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir. Gramaj: 174 g Koliigi adet: 10

(72)
>
2
g
=
0
=
2!
o)

Dana Jambonlu Kagarh
Cabata Sandvic

Hashash Eksi Mayali Cabata, Dana Jambon, Kasar Peyniri, Et Sosu

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Tercihen endustriyel hizh pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUinr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

@ Gramaj: 158 g @ Koli i¢i adet: 10

Dana Jambonlu Sebze Marineli
Cabata Maxi Sandvig

Hashash Eksi Mayal; Cabata, Dana Jambon, Cheddarh Peynir,Et So:
Marine Edilmis Kirmizi Biber ve Mantar

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUn(r.
Cozuinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Hindi Fiime Cheddarh
Tahill1 Cabata Sandvic

Yulafl; & Keten Tohumiu Eksi Mayali Cabata,
Hindi Fime, Cheddarli Peynir, Et Sosu
@ Raf 6mrl -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra

+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Tercihen endustriyel hizl pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

X . +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
Gramaj: 154 g Koli ici adet: 10 Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.
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Hindi Fiime Kagarh
Cabata Sandvic

Yulafli & Keten Tohumlu Eksi Mayali Cabata,
Hindi Fime, Kasar Peyniri, Et Sosu

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Coztindiikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Tercihen endstriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUn(ir. . L X
Cozuinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir. Gramaj: 156 g Koli igi adet: 10
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Hindi Fime Cheddarli Tahill1 Cabata
Maxi Sandvic

Yulafli & Keten Tohumlu Eksi Mayali Cabata,
Hindi Fime, Cheddarli Peynir, Et Sosu

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUn(r.
Cozunme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Gramaj: 164 g @ Koli ii adet: 10

Hindi Fiimeli Peynirli Susamh
Bagel Sandvic

Misir Unlu Bagel, Et Sosu, Hindi Fime, Cheddarli Peynir

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coziindlikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUn(ir.
Cozunme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

‘ Gramaj: 119 g @ Koli ici adet: 12

Fime Etli Sebze Marineli
Bagel Sandvig

Tahili Bagel, Kaburga Fime Eti, Marine Edilmig
K6z Biber ve Mantar, Cheddarli Peynir, Et Sosu,

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Tercihen endstriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
Coztinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.




Ananasl Kori Soslu Izgara
Tavuklu Sandvig

Tahih Uggen Ekmek, Ananastt Kéri Sosu, Izgara Tavuk, Kasar Peyniri, Misir
Raf 6mrl -18°C'de 6 aydir. Coziindikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUn(ir. - . .
Cozunme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir. Gramaj: 139 g Koliici adet: 10

Pesto Soslu Tavuklu Sandvig

Tahith Uggen Ekmek, Pestolu Peynir Sosu, Izgara Tavuk,Marine Edilmis
Kirmizt K6z Biber, Mantar, Kasar Peyniri

Raf 6mri -18°C'de 6 aydir. Cozuindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Tercihen endustriyel hizh pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUn(r.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

‘ Gramaj: 159 g @ Koli ici adet: 10

Kruvasan Sandvic¢ Dana
Jambonlu

Kruvasan, Taze Peynir, Dana Jambon, Cheddarl Peynir

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. C6ziindUkten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Tercihen endUstriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr. . A X
Coztinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir. Gramaj: 107 g Koliici adet: 16

Kruvasan Sandvig
Bol Peynirli

Kruvasan, Taze Peynir, Cheddarli Peynir, Kasar Peynir

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cézindukten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

. . . +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUn(r.
. Gramaj: 103 g @ Koliici adet: 16 @ Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.
Bilge Giftligi 2025 @ ‘
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Susurluk Tostu

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coziindlikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Tercihen end(striyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

i

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUn(r.

Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir. Koli ici adet: 12

Gramaj: 154 g
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Ug Peynirli Tahilli Tost
Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Céziindlikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

. ‘ A . +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zundir.
Gramaj: 95 g Koli ici adet: 12 @ Coztinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.

Karisik Ayvalik Pili¢

Z Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coztindiikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Tercihen endustriyel hizh pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozlndr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Gramaj: 152 g @ Koli i¢i adet: 10

Kasar Peynirli Ayvalik

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coziindlikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

. A . +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUn(ir.
Gramaj: 134 g Koliici adet: 10 @ Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.
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Kumanya Bol Peynirli Sandvic

Susamh Ekmek, Taze Peynir, Kasar Peyniri, Cheddarli Peynir

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUn(ir. . L .
Cozunme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir. @ Gramaj: 158 g @ Koliici adet: 50

Kumanya Peynirli Sandvic

Susamli Ekmek, Taze Peynir, Kasar Peyniri

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coztindiikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Tercihen endustriyel hizh pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUnr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

@ Gramaj: 152 g @ Koli i¢i adet: 50

Kumanya Pili¢ Salam Kasar Sandvic

Susamii Ekmek, Taze Peynir,Pilic Salam, Kasar Peyniri

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coztindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUn(ir.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Gramaj: 154 g @ Koli ici adet: 50

o
Mozarella Sandvic
Domatesli Cabata, Taze Peynirli Pesto Sos,
Kurutulmus Domates Karigimi,Suda Mozarella
Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Tercihen endiistriyel hizh pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUn(r.
Cozuinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Gramaj: 156 g @ Koli ici adet: 10
Bilge Ciftligji 2025 ° ‘
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Trio Chocolate Browni
Sutlii Cikolata,Kakaolu Kek

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°C ile +4°C'de 48 saattir

Cozlindukten sonra 800 w mikrodalgada
20 saniye isitarak sicak servis edebilirsiniz.

4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndir.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

@ Gramaj: 150 g @ Koli ici adet: 9

@ Gramaj: 160 g @ Koliici adet: 9

Trio Chocolate Browni
Oreo Dekorlu

Beyaz Cikolata, Bitter Cikolata, Oreo Biskiivi,
Sutli Cikolata, Kakaolu Kek

Raf émrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°C ile +4°C'de 48 saattir

Cozlindukten sonra 800 w mikrodalgada
20 saniye isitarak sicak servis edebilirsiniz.

4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢oztinir.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.

Trio Chocolate Browni
Lotus Dekorlu

Beyaz Cikolata, Bitter Cikolata, Lotus Biskiivi,
Lotus Kremasi, Stitlii Cikolata, Kakaolu Kek

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°C ile +4°C'de 48 saattir

Cozlindukten sonra 800 w mikrodalgada
20 saniye isitarak sicak servis edebilirsiniz.

4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozlindr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.

@ Gramaj: 160 g @ Koli ici adet: 9

Visne Browni
Bitter Cikolata,Sutlu Cikolata,
Visne, Kakaolu Kek

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra
+2°Cile +4°C'de 48 saattir

Coziindlikten sonra 800 w mikrodalgada
20 saniye isitarak sicak servis edebilirsiniz.

4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozunr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Bilge Giftligji 2025



Klasik Browni

Kakaolu Kek, Bitter Cikolatal Sos,
Hindistan Cevizi
g Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°C ile +4°C'de 48 saattir

Cozlindukten sonra 800 w mikrodalgada
20 saniye isitarak sicak servis edebilirsiniz.

4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndir.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir. @ Gramaj: 105 g Koli ici adet: 9

Latte Mono

Kahve Aromali Pandispanya,Kahveli Krema,
Fildisi Cikolata,Bitter Cikolata ve Kahveli Sos,Findik

8 Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coztndiikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Bella Vista Mono
Cikolatah Pandispanya, Frambuaz
ve Cikolatal Krema
Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUn(r. . Koliici adet: 9
Cozuinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir. Gramaj: 170 g oll ¢ adet:

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Cikolatali
Profiterollii Pasta

Profiterol, Cikolata,
Kakaolu Pandispanya Kek,
g \ Raf émrii -18°C'de 1 yildir. Céziindiikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozlndr.
Cozinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

@ Gramaj: 150 g Koli ici adet: 9
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Tiramisu

Kahveli Kakaolu Pandispanya Kek,

Peynirli Krema, Kakao

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUnr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir. @ Gramaj: 160 g @ Koli ici adet: 9

Beyaz Cikolatal
Profiterollii Pasta

Sade Pandispanya, Profiterol,
Beyaz Cikolata

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Coztindukten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilr. Isil islem gérmesi gerekmez.

-
4
@ Gramaj: 150 g @ Koli i¢i adet: 9 +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Cheesecake Frambuazl1 Dilim
Peynir Kremasi, Frambuaz Sos

Raf 6mrl -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢Ozlindr. N . .
@ Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir. Gramaj: 133 ¢ Kali ici adet: 12

Cheesecake Limonlu Dilim
Peynir Kremasi, Limoniu Sos

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coztindiikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

. Koli ici adet: 12 +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
Gramaj: 133 g oliici adet: Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.
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San Sebastian
ve Ozel Sos

Raf 6mrl -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.
Istege gore cikolata veya meyveli sos ile servis edilebilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr. . L .
@ Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir. Gramaj: 140 g Koliici adet: 12

Lotuslu Cheesecake
Cheesecake Biskuvi Tabani, Cheesecake
Peynir Kremasi,Lotusiu Sos

Raf 6mrl -18°C'de 1 yildir. Cozindiikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

. A . +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
@ Gramaj: 130 g @ Koliici adet: 12 @ Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Cheesecake Limonlu Mono
Kremasi, Limoniu Kremal: Sos

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢oztinr. . Koli ici adet: 5
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir. Gramaj: 140 g ol ¢t adet:

Cheesecake Frambuazli Mono

Cheesecake Biskuvi Tabani, Cheesecake
Peynir Kremasi, Frambuaz Meyve ve Sos

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Céztindlkten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

- Koliici adet: 5 +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozindr.
Gramaj: 150 g oll ict adet: Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.
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Unicorn (Gokkusagi)
Pasta Dilim

kusagi Renkli Kek,
Pasta Kremasi

@ Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra

+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Koliici adet: 12

@ Gramaj: 125 g

@ Gramaj: 125 g Koliici adet: 12

Fistik Riiyasi Dilim
Kakaolu Pandispanya Kek, Sade ve Cikolatali
Krema, Antep Fistigy, Cikolata Parcalari
8 \ Raf dmri -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUnur.
Cozianme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Devil’s Pasta
Devil's Kek, Ganaj Cikolata,
Cikolatali Krema

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coziindlikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
Cozuinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmaldir.

@ Gramaj: 145 g @ Koli ici adet: 12

@ Gramaj:125 g @ Koli ici adet: 12

Orman Meyveli
Cikolatali Pasta

Kakaolu Pandispanya Kek, Visne,
Bitter , Beyaz Cikolata, Krema

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapllir. Isil islem gérmesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozindr.
Coztinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.
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Orman Meyveli Beyaz
Cikolatal1 Pasta

Sade Pandispanya, Bégdrtlen,
Beyaz Cikolata, Frambuaz

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUn(r.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalhdir.

@ Gramaj: 125 g @ Koli ici adet: 12

@ Gramaj: 140 g @ Koliici adet: 12

Ananas Badem Pasta
Sade Pandispanya Kek, Ananas,
Badem, Fildigi Cikolatali Krema

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozlndr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Dubai Cheesecake Dilim
Cheesecake Biskuivi Tabani, Dubai Sos

Raf 6mr -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
Cozinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

@ Gramaj: 135 g @ Koli igi adet: 12

@ Gramaj: 150 g @ Koli ici adet: 12

Mozaik Pasta Dilim

Cikolatali, Petibér Biskuvifi
Mozaik Pasta

Raf 6mrl -18°C'de 1 yildir. Coztndiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢Ozlindr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.
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Marlenka
Ballt kek,
Krema

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coztindiikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

istege gore ¢oziindiikten sonra 800 w mikrodalgada
20 saniye isitarak sicak servis edebilirsiniz.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozlndr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

-;-;?;..i-

@ Gramaj: 130 g @ Koli ici adet: 12

@ Gramaj: 160 g @ Koliici adet: 5

Elmali Tar¢inl1 Mono Tart
Elmal Karigim
Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra

+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Cozlindikten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye
1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zlndr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Visneli Mono Tart
Visneli Karisim

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coziindlikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Cozundukten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye
isitarak sicak servis edebilirsiniz.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUnr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmaldir.

@ Gramaj: 160 g @ Koli ici adet: 5

@ Gramaj: 140 g @ Koli ici adet: 12

Sufle

Akiskan Cikolatali
Kek

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Coziindiikten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye
1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozindr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.
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Sneakers Cember Pasta
Karamel Sos

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coziindlikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUn(ir.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmaldir.

) Jeni
7 URON
B

Koliici adet: 9

@ Gramaj: 150 g

Koli ici adet: 9

()
Gramaj: 165 g

Bavaroa Krokan
Cikolatali Krema, Kakaolu Pandispanya,
Caramel Cikolata, Krokan
g \ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Céziindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUn(r.
Coztinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Ll
Aligo
Karamel Soslu, Uzeri Bitter Cikolata
ve Yer Fistigi Kaplamatl
g \ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Céziindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUnr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Gramaj:160 g @ Koli igi adet: 5

Gramaj: 160 g Koli ici adet: 5

White Cascada

Bégurtlen ve Akiskan Cikolata Sosiu, Uzeri
Beyaz Cikolata ve Antep Fistigi Kaplamali

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coziindlikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUn(r.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmaldir.




Red Velvet Mono Pasta
Pasta Kremasi

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUn(r. . A §
@ Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir. Gramaj: 116 g Koliici adet: 5

Fistik Riiyas1 Mono Pasta
Dolgu, Fistikli Krema, Antep Fistigi

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

. A . +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUn(r.
@ Gramaj: 116 @ Koliici adet: 5 @ Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.

Cilek Riiyas1 Mono Pasta

Devils Kek Tabani, Cilek Dolgulu,
Beyaz Cikolatali Krema

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. C6zindUkten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUn(r. . Koli ici adet: 5
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalhdir. Gramaj: 110 g oll Icl adet:

Cocostar Mono Pasta
Devils Kek Tabani, Hindistan Cevizli Krema,
ikolatali Sos, Hindistan Cevizi

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

" Koli ici adet: 5 +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUnur.
Gramaj: 140 g Oll Ict adet: Cozuinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.
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Frambuazli Stick Pasta

Devils Kek Tabani, italyan Karamelli Sos,
Frambuaz, Bitter Cikolatalt Dolgu

g Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUn(r.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmaldir.

Koliici adet: 8

@ Gramaj: 125 g

@ Gramaj: 125 g Koli ici adet: 8

Italyan Karamel Stick Pasta
Devils Kek Tabany, italyan Karamelli
Krema, Bitter Cikolatali Sos
8 \ Raf 6mru -18°C'de 1 yildir. Céztindiikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
Cozunme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Kedidilli Tiramisu Cup
Krema, Kakao

Raf omrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUn(r.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.

Gramaj: 150 g @ Koli ici adet: 9

Gramaj: 150 g Koli ici adet: 9

Cup Lotus

Lotus Biskuvi, Krema,
Lotus Kremast

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozindr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.
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Sneakers

Browni Kek Tabani, Cikolatalh Krema,
Yer Fistikli, Karamelli Sos

g \ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUn(ir. . L .
@ Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir. Gramaj: 130 g Koliigi adet: 8
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Devil’s Stick Pasta
Devils Kek Tabani, Devils Kremasi,
Bitter Cikolatali Sos
g Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yaplilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Coztinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.

Gramaj: 155 g Koli ici adet: 8 @ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢oziiniir.

L
Lotuslu Mozaik Pasta
Lotus Biskuvisi, Bitter Cikolata,
Krema, Lotus Dolgusu
Z \ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Céziindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUn(r. . . .
@ Cozunme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir. Gramaj: 190 g E Koli ici adet: 10

)
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Kalpli Pasta
Kek Tabani, italyan Karamelli
Dolgu, Red Velvet Kek
Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gormesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUn(r.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalhdir.

Gramaj: 170 g

Yilbasg1 Pasta (Sezon)

Devils Kek Tabani, Hindistan Cevizli Krema,
Cikolatal Dolgu, Kirmizi Cikolatali Sos

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gormesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUn(r.
Cozuinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Gramaj: 150 g

Koli ici adet: 5
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Cookie Sade Cikolatal1

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. CézindUkten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Cozundukten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye
1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUn(r. . L .
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir. Gramaj: 75 g Koliici adet: 20

5
:

Cookie Kakaolu Cikolatal

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Coziindiikten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye
1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozindr.
Coztinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.

@ Gramaj: 75 g @ Koli ici adet: 20

Yulafi Kuru Uziumlii Cookie

Yulafl Kuru UzdmiG Cookie

Raf émri -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Cozlindukten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye
1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢oztindir.
Cozuinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmaldir.

@ Gramaj: 75 g @ Koli ici adet: 20

Cizgili Cikolatal1 Cookie

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. C6ztindlkten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Coziindiikten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye
1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
Coztinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.

@ Gramaj: 80 g @ Koli ici adet: 20
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Cikolatali Muffin

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cézuindukten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Cozundukten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye
1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUn(r. . L .
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir. Gramaj: 100 g Koliigi adet: 9

:
0
:
:

Visneli Muffin

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Cozlindukten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye
1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozlndr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

@ Gramaj: 100 g @ Koli ici adet: 9

Cikolatali Muffin Lotus Dekorlu

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Cozlindukten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye
1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozlinur. . Koli ici adet: 9
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir. Gramaj: 105 g oll Icl adet:

Yaban Mersinli Muffin

Raf 6mrl -18°C'de 1 yildir. Cozlndiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Cozundukten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye
1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

@ Gramaj: 100 g @ Koli ici adet: 9
‘ @ Bilge Ciftligi 2025




Havugclu Cevizli Kek

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Coztindiikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Cozundukten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye
1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

@ Gramaj: 115 g @ Koli ici adet: 9

@ Gramaj: 60 g @ Koli ici adet: 30

Cikolata Agkina

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Coziindiikten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye
1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozindr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.

Izmir Bomba

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Coztindiikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Cozundukten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye
1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozlndr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

@ Gramaj: 60 g @ Koliici adet: 30

Bilge Giftligji 2025
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Cikolatal1 Berliner

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Céziindlikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

Direkt servis edilebilir. Arzu edilirse 800 w mikrodalgada
30 saniye ile sicak servis edilebilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUn(ir. . L .
@ Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir. Gramaj: 85 g Koliici adet: 24

Kirmizi Meyveli Berliner

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Direkt servis edilebilir. Arzu edilirse 800 w mikrodalgada
30 saniye ile sicak servis edilebilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozlndr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

@ Gramaj: 85 g @ Koli ici adet: 24

Bademli Berliner

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coéziindiikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

Direkt servis edilebilir. Arzu edilirse 800 w mikrodalgada
30 saniye ile sicak servis edilebilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat iginde ¢ozUndr. . Koli ici adet: 24
Cozuinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir. Gramayj: 85 g oliici adet:

Bilge Giftligi 2025 @ ‘






RKruvasan Tereyaglh Sade
(Pismis Donuk)

Ozel Kruvasan Hamuru, Tereyad

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°C ile +4°C'de 48 saattir

Endustriyel Hizh pisiricilerde 20 saniye yeterlidir.
Asla Mikrodalga kullanmayiz.

4°C dolapta 1 ile 2 saat iginde ¢ézundr.
Coziinme islemi mutlaka 4°C dolapta yapilmalidir.

@ Gramaj: 80 g @ Koli ici adet: 16

Mini Kruvasan Tereyagh
(Pigsmis Donuk)

Ozel Kruvasan Hamuru, Tereyad

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°C ile +4°C'de 48 saattir

Endiistriyel Hizh pisiricilerde 20 saniye yeterlidir.
Asla Mikrodalga kullanmayiz.

4°C dolapta 1 ile 2 saat icinde ¢oziindr.
Cozlinme islemi mutlaka 4°C dolapta yapilmalidir.

@ Gramaj: 20 g @ Koli ici adet: 100

Kruvasan Tereyagl Sade
(Cig Donuk)

Ozel Kruvasan Hamuru, Tereyad

@ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir.

50° Derece Firinda 30 Dk Mayalandirilip Ardindan
180° Derece Konveksiyonel Firinda 12 - 15 Dk Pisirilir

@ 4°C dolabinda 30 - 40 dakika icinde ¢ozindr. @ Gramaj: 85 g @ Koli i¢i adet: 40

Mini Kruvasan Tereyagh
(Cig Donuk)

Ozel Kruvasan Hamuru, Tereyad

@ Raf 6mr( -18°C'de 1 yildir.

50° Derece Firinda 30 Dk Mayalandirilip Ardindan
180° Derece Konveksiyonel Firinda 12 - 15 Dk Pisirilir

@ Gramaj: 25 g @ Koli ici adet: 100 @ 4°C dolabinda 30 - 40 dakika iginde ¢ézundr.
Bilge Ciftligji 2025 @ ‘
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Acibadem (Bardak)

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Donuk degildir.

@ Koliici adet: 16

@ Gramaj: 45 g
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Biscotti (Bardak)
Pastérize Yumurta, Bugday Unu, Toz Seker, Cikolata,
Findik, Kabartma Tozu, Instant Kahve, Tuz

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Donuk degildir.

@ Gramaj: 48 g @ Koli ici adet: 16

Zencefilli Kurabiye (Bardak)

Bugday Unu, Esmer Seker, Bitkisel Margarin, Pekmez,
Kabartma Tozu, Tarcin, Zencefil, Karanfil, Tuz

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

@ Donuk degildir. @ Gramaj: 48 g @ Koliigi adet: 16

Uziimlii Kurabiye (Bardak)

Bugday Unu, Toz Seker, Bitkisel Krema, Kuru Uztim,
Pastérize Yumurta, Kabartma Tozu, Targin, Karanfil

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.
Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Donuk degildir.

@ Gramaj: 53 g @ Koli ici adet: 16
Bilge Ciftligi 2025 @ ‘




Susamli Kurabiye (Bardak)

Bugday Unu, Yumurta, Bitkisel Margarin, Tuz, Seker,
Sirke, Susam, Kabartma Tozu

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

@ Donuk degildir. @ Gramaj: 70 g

@ Koli ici adet: 16
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Corekotlu Kurabiye ( Bardak)
Sirke, Corekotu, Kabartma Tozu

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf émri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Donuk degildir.

@ Gramaj: 70 g @ Koli ici adet: 16

Damla Sakizli Kurabiye (Bardak) b e
Damla Sakizi Aromasi,Pudra SekeriKabartma Tozu

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Donuk degildir. @ Gramaj: 70 g @

Koli ici adet: 16

Damla Cikolatal1 Kurabiye
(Bardak)

Bugday Unu, Yumurta, Bitkisel Margarin, Seker,
Sutld Parca Cikolata,Kabartma Tozu

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mru 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Koliici adet: 16

@ Gramaj: 70 g
‘ @ Bilge Ciftligji 2025
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Kakaolu Kurabiye (Bardak)

Bugday Unu, Yumurta, Bitkisel Margarin, Seker,
Kakao,Kabartma Tozu

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.

Direkt sunum yaplilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Donuk degildir.

@ Gramaj: 70 g @ Koli ici adet: 16

@ Gramaj: 70 g @ Koliici adet: 16

Portakall1 Kurabiye

(Bardak)

Bugday Unu, Yumurta, Bitkisel Margarin, Seker,
Portakal, Kabartma Tozu

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.

Donuk degildir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Tarc¢inli Kurabiye (Bardak)
Yumurtct, Kabartma TOZU, Tarcin

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Donuk degildir.

@ Gramaj: 70 g @ Koli ici adet: 16

@ Gramaj: 70 g @ Koli ici adet: 16

Kalpli Tar¢inli Kurabiye (Bardak)

Yumurta, Kabartma Tozu, Targin

Bugday Unu, Toz Seker, Bitkisel Krema, Pastérize

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.

Donuk degildir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.
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Acbadem

Acibadem

Badem Tozu, Seker,
Yumurta

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Donuk degildir. Gramaj: 50 g Koliici adet: 24
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Biscotti

Pastdrize Yumurta, Bugday Unu, Toz Seker, Cikolata,
Findik, Kabartma Tozu, Instant Kahve, Tuz

Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.

Direkt sunum yaplilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Donuk degildir.

@ Gramaj: 50 g @ Koli ici adet: 24

Zencefilli Kurabiye

Bugday Unu, Esmer Seker, Bitkisel Margarin, Pekmez,
Kabartma Tozu, Targin, Zencefil, Karanfil, Tuz

Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Donuk degildir. @ Gramaj: 60 g

Koliici adet: 15

Uziimlii Kurabiye

Bugday Unu, Toz Seker, Bitkisel Krema, Kuru Uzim,
Pastérize Yumurta, Kabartma Tozu, Targin, Karanfil

Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.
Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Koli ici adet: 20 Donuk degildir.

@ Gramaj: 70 g
‘ @ Bilge Ciftligi 2026




Kekikli Grissini
Bugday Unu, Aygicek Yagdi, Kekik,
Margarin, Tuz, Toz $eker, Maya

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Donuk degildir.

@ Gramaj: 50 g @ Koli i¢i adet: 20

@ Gramaj: 50 g @ Koli ici adet: 20

Parmesanli Grissini
Margarin, Tuz,Toz Seker, Maya

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

@ Donuk degildir.

Batonsale Kagsarh

Bugday Unu, Sut, Kasar Peyniri, Bitkisel Margarin,
Krema Yagy, Toz Seker, Tuz, Maya

Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem goérmesi gerekmez.

Donuk degildir.

Koli ici adet: 20

@ Gramaj: 50 g

Gramaj: 65 g @ Koli igi adet: 15

Yaprak Aycekirdekli Galeta
Aycekirdek Ici, Toz Seker, Maya

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

@ Donuk degildir.

Bilge Giftligji 2025
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Acibadem Profesyonel

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Donuk degildir.

@ Gramaj: 500 g @ Koli ici adet: 4

@ Gramaj: 550 g @ Koli ici adet: 4

Biscotti Profesyonel

Pastérize Yumurta, Bugday Unu, Toz Seker, Cikolata,
Findik, Kabartma Tozu, instant Kahve, Tuz

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mrui 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem goérmesi gerekmez.

@ Donuk degildir.

Zencefilli Kurabiye Profesyonel
Kabartma Tozu, Targin, Zencefil, Karanfil, Tuz

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Donuk degildir.

@ Gramaj: 500 g @ Koli ici adet: 4

@ Gramaj: 750 g @ Koli ici adet: 4

Uziimlii Kurabiye Profesyonel

Bugday Unu, Toz Seker, Bitkisel Krema, Kuru Uztim,
Pastérize Yumurta, Kabartma Tozu, Targin, Karanfil

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Donuk degildir.




Bugday Unu, Yumurta, Bitkisel Margarin, Tuz, Seker,
Sirke, Susam, Kabartma Tozu

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

@ Donuk degildir. @ Gramaj: 900 g @ Koli ici adet: 4
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Corekotlu Kurabiye Profesyonel
Sirke, Corekotu, Kabartma Tozu

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.

Direkt sunum yaplilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

@ Gramaj: 900 g @ Koli ici adet: 4 @ Donuk degildir.

Damla Sakizli Kurabiye
Profesyonel

Bugday Unu, Yumurta, Bitkisel Margarin, Seker,
Damlia Sakizi Aromasi,Pudra SekeriKabartma Tozu

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Donuk degildir. Gramaj: 900 g

@ Koli ici adet: 4

Damla Cikolatal1 Kurabiye
Profesyonel

Bugday Unu, Yumurta, Bitkisel Margarin, Seker,Sutlt
Par¢a Cikolata,Kabartma Tozu

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Donuk degildir.
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Kakaolu Kurabiye Profesyonel
Kakao,Kabartma Tozu

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Donuk degildir.

Gramaj: 900 g @ Koli ici adet: 4
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Portakall1 Kurabiye Profesyonel
Portakal, Kabartma Tozu

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mru 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem goérmesi gerekmez.

@ Gramaj: 900 g @ Koliici adet: 4 @ Donuk degildir.

Tarcinli Kurabiye Profesyonel
Yumurta, Kabartma Tozu, Tarcin

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Donuk degildir. @ Gramaj: 900 g @ Koliici adet: 4

Yaprak Aycekirdekli Galeta
Profesyonel

Bugday Unu, Bitkisel Margarin, Aygekirdek I¢i,
Toz Seker, Tuz, Maya

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Donuk degildir.

@



Batonsale Kagarli Profesyonel

Bugday Unu, Sut, Kagar Peyniri, Bitkisel Margarin,
Krema Yagi, Toz Seker, Tuz, Maya

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf émrii 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

@ Donuk degildir.

@ Gramaj: 500 g @ Koli ici adet: 4

D¢

BILGE

@ Gramaj: 35 g @ Koli ici adet: 60

Caramel Waffle Tekli
Bugday Unu, Yumurta, Bitkise! Margarin, Seker,
Tereyagi, Karamel Surubu

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mrt 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Donuk degildir.

Caramel Waffle Ikili
Bugday Unu, Yumurta, Bitkisel Margarin, Seker,
Tereyagi, Karamel Surubu

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Donuk degildir.

D¢

BILGE

Koli ici adet: 30

@ Gramaj: 70 g

Bilge Giftligi 2025

5
§72)
=
L
3
=
=
2
=
&







Krema
Y krema 4

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Céziindlikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

4°C dolabinda 2 ile 4 saat icinde ¢ozlinr.
Coziinme islemi mutlaka 4°C dolapta yapilmalidir.

Koliici adet: 10

@ Gramaj: 1000 g
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Sade Pandispanya

8 \ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Coztindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

4°C dolabinda 2 ile 4 saat icinde ¢ozlinir.
Coziinme islemi mutlaka 4°C dolapta yapilmalhdir.

@ Gramaj: 25 g @ Koli ici adet: 80

Kakao Pandispanya

Z \ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Céziindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

4°C dolabinda 2 ile 4 saat icinde ¢6zlinr.
Coziinme islemi mutlaka 4°C dolapta yapilmaldir.

@ Gramaj: 25 g Koli ici adet: 80

Red Velvet Pandispanya

z Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

4°C dolabinda 2 ile 4 saat icinde ¢ozUinir.
Cozlinme islemi mutlaka 4°C dolapta yapilmahdir.

©0

@ Gramaj: 25 g Koli ici adet: 80
Bilge Giftligji 2025 @ ‘




Devil’s Cake Pandispanya

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coztindiikten sonra
+2°Cile 4°C de 48 saattir.

4°C dolabinda 2 ile 4 saat icinde ¢6zUn(r.
Coztinme islemi mutlaka 4°C dolapta yapilmalidir.

@ Gramaj: 35g @ Koli ici adet: 80
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Krep
)

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

4°C dolabinda 2 ile 4 saat icinde ¢ozlinir.
Cozlinme islemi mutlaka 4°C dolapta yapilmaldir.

©ee

@ Gramaj:65 g @ Koli ici adet: 25

Tartolet
f Tartolet 4

8 Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde
raf dmri 1 yildir.

Direkt kullanima uygundur. Isil islem gérmesi gerekmez.

©6e

@ Gramaj: 9 g @ Koli ici adet: 60

Donuk Meyve

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra
+2°C ile 4°C de 48 saattir.

4°C dolabinda 2 ile 4 saat icinde ¢ozUinur.
Coztinme islemi mutlaka 4°C dolapta yapilmalidir.

©e

@ Gramaj: 9 g @ Koli ici adet: 60
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Antioksidant Meyve Bari

Hurma, Cilek, Chia Tohumu, Yaban Mersini, Gojiberry,
Yer Fistigl, Ceviz, Kurutulmus Nar Cicegi

Serin ve Kuru ortamda muhafaza edilmesi halinde
raf émrd 1 yildir.

Direk Sunum Yapilir. Isil islem Gormesi Gerekmez.
Ambalaji ile birlikte asla mikrodalgaya atmayiniz.

@ Donuk Degildir.

@ Gramaj: 35g @ Koli ici adet: 20
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Energy Meyve Bar1

Yer Fistig, Kuru incir, Findik, Kuru Uzam,
Yaban Mersini, Susam, Kuru Eima, Targin

Serin ve Kuru ortamda muhafaza edilmesi halinde
raf 6mrii 1 yildir.

Direk Sunum Yapilir. Isil islem Gormesi Gerekmez.
Ambalaji ile birlikte asla mikrodalgaya atmayiniz.

@ Gramaj: 35g @ Koli ici adet: 20 @ Donuk Degildir.

Granola

Yer Fistigi, Kuru Uzdm, Pirin¢ Patlag,
Yulaf, Susam

Serin ve Kuru ortamda muhafaza edilmesi halinde
raf 6mri 1 yildir.

Direk Sunum Yapilir. Isil islem Gérmesi Gerekmez.
Ambalaji ile birlikte asla mikrodalgaya atmayiniz.

@ Donuk Degildir. @ Gramaj: 35 g @ Koli ici adet: 20
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Premium Espresso Cekirdek

Kapali ambalajda serin ve kuru yerde muhafaza
8 ) edilmesi halinde raf 6mrii Gretim tarihinden

itibaren 1 yildir.

Gramaj: 1000 g ¥

Koli ici adet: 12

B

Premium Filtre Kahve Cekirdek

Kapali ambalajda serin ve kuru yerde muhafaza
8 ) edilmesi halinde raf 6mrii Gretim tarihinden

itibaren 1 yildir.

Gramaj: 1000 g

Koliici adet: 12

Firmaniza Ozel Uretim Cekirdek

18 Farkli cekirdekten firmaniza ézel dretim, firmaniza ézel etiket baskisi,
firmaniza ézel kavurma profili

Kapali ambalajda serin ve kuru yerde muhafaza
edilmesi halinde raf dmrii tGretim tarihinden
itibaren 1 yildir.

) !
Gramaj: 1000 g |
Koli ici adet: 12

Tiirk Kahvesi

Kapali ambalajda serin ve kuru yerde muhafaza
edilmesi halinde raf 6mrti tretim tarihinden

itibaren 1 yildir.

(o)
Gramaj: 1000 g

Koliici adet: 12

| AVAWAVAVAWAVATAVAYATA
FATAVAVATAVATATAY,

-



Premium Espresso Cekirdek

%100 Arabica

Kapali ambalajda serin ve kuru yerde muhafaza
edilmesi halinde raf 6mrii tiretim tarihinden
itibaren 1 yildir.

Gramaj: 1000 g

®e e

Koliici adet: 12

JITINHVA

Premium Filtre Kahve Cekirdek
Ogitiulmis

Kapali ambalajda serin ve kuru yerde muhafaza
edilmesi halinde raf émrii tretim tarihinden
itibaren 1 yildir.

Gramaj: 1000 g

Koli ici adet: 12
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Konsantre Limonata

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindlkten sonra
+2°C ile +4°C'de 48 saattir

4°C dolabinda 2 ile 4 saat iginde ¢ozundr.
Co6ztinme islemi mutlaka 4°C dolapta yapilmalidir.

@) Gramaj: 2 LT Koli igi adet: 6

Bilge Giftligji 2025

AT TIADAII

Portakal Suyu

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. C6zlindiikten sonra
+2°C ile +4°C'de 48 saattir.

4°C dolabinda 2 ile 4 saat icinde ¢ozuniir.
Coziinme islemi mutlaka 4°C dolapta yapilmahdir.

Gramaj: 2 LT Koli igi adet: 6
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0 BiLGE GiFTLiGi GIDA URUNLERi SANAYi VE TICARET LiMIiTED SiRKETi
Karacaoglan Mahallesi 6169 Sokak No 14/A Bornova

@ 90 850 420 8288
@ +90 530 011 5726 | +90 530 011 5725

| @ satis@bilgeciftligi.com
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